Marcel Deiss Zellenberg

Filosofi: Biodynamisk
Sertifisering: Demeter og Biodyvin
Druetyper: Riesling, Auxerrois, Pinot
Blanc, Gris, Noir
Opprinnelse: Alsace Village

Fra to parseller pd en miks av mergel og
kalkkonglemerater i Zellenberg. Samplantet
og samhgstet. Spontanfermentert i miks av
tank og fat. Modnet min. 12 maneder.
Lettfiltrert og lavsvovlet. Rik og fast.

ZEL L EN BEHRSS

DOMAINE 35

MARCEL DEISS Varenummer: 15599801
Volum: 0,751

Domaine Marcel Deiss er en ledende Alsace-
eiendom beliggende i Bergheim, en kort
kjgretur nord for Colmar. Far, Jean Michel Deiss,
er en visjoneer vindyrker som har re-introdusert
samplanting i Alsace, innfart biodynamisk
dyrkning pa eiendommen, gket plantetetthet
drastisk og klassifisert vinmarkene etter et
burgundisk system fra regionalviner til
toppvekster. | kjelleren gjeres minst mulig.
Mostene gjeerer spontant, far av og til noe
skallkontakt kun for a lettere kunne fullfere
gjeeringen og vinene far modne lenge pa gamle
og store fat, aller helst over to vintre for naturlig
sedimentering og stabilisering.
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