
Filosofi:  Biodynamisk 
Sertifisering:  Demeter 
Druetype:  Pinot Noir og Pinot Blanc 
Opprinnelse:  Rheinhessen

Natural Selections AS 
terje@naturalselections.no 
trond@naturalselections.no

Varenummer:  14325101 
Volum:   0,75 l

A l e x a n d e r G y s l e r d r i v e r d e n n e 
famil ieeiendommen på 12 hektar i 
Weinheim, et av Rheinhessens kjøligste 
mesoklima. Familien har drevet her siden 
1700-tallet, og Alexander overtok tidlig på 
2000-tallet. Dyrkingen har vært økologisk i 
flere generasjoner og i 2008 ble  Gysler 
sertifisert biodynamisk av Demeter. Vinene 
s p o n t a n f e r m e n t e r e s f o r e k s t r a 
kompleksitet, ligger lenge på bunnfall for 
ekstra god munnfølelse, og tilsetning av 
sulfitt er moderat. 

Gysler Pinot Brut

Manuell innhøsting av biodynamisk Pinot Noir 
( 5 0 % ) o g P i n o t B l a n c ( 5 0 % ) f r a 
enkeltvinmarkene Kirchenstuck og Hölle. 
Spontanfermentert i ståltank (50%) og 
Stockingerfat (50%). Kun første pressvin 
benyttes. Basevinene modnes på bunnfall i 
minimum ett år før tapping på flaske usvovlet 
og ufiltrert. Annengangsgjæring på flaske, 
d e g o r s j e r e s v e d b e h o v , 1 6 m n d 
flaskemodning for inneværende parti. Miks av 
2017 og 2019.
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