
Filosofi:  Biodynamisk 
Sertifisering:  DE öko 022 
Druetype:  Pinot Blanc og Pinot Noir 
Opprinnelse:  Rheinhessen

Varenummer:  14325101 
Volum:   75 cl

Gysler Pinot Blanc & Noir

A l e x a n d e r G y s l e r e i e r o g d r i v e r 
familieforetaket Weingut Gysler, en 12 hektar 
eiendom i Weinheim, et av Rheinhessens 
kjøligste mesoklima. Alexander er en 
grublende vinmaker som i dialog med naturen 
stadig utvikler og forbedrer. Han fikk sertifisert 
eiendommen biodynamisk i 2005, startet en 
serie med eksperimentelle viner på 10-tallet 
for å finne ut mer om vitikultur og vinifikasjon 
enn det som sto i bøkene, begynte i 2014 å 
lage en bib på innkjøpte druer for å bevise at 
det gikk an å lage bedre og mer naturlig 
rimelig vin enn normalen og lager også en 
serie enkeltvinmarksviner fra parseller i Hölle, 
Kirchenstück og Mandelberg.

Manuell innhøsting av biodynamisk Pinot 
Blanc og Noir fra enkeltvinmarkene Hölle og 
Kirchenstück. Spontanfermentert i fat, kun 
første pressvin benyttes. Basevin modnes på 
bunnfall i minimum ett år før tapping på 
f l a s k e u s v o v l e t o g u f i l t r e r t . 
Annengangsgjæring på flaske, 18 måneder 
flaskemodning på berme.
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