Chateau Sainte-Luce Bellevue
Les Aubelines

Filosofi: Biodynamisk

Sertifisering: Demeter

Druetyper: Sauvignon Blanc,
Muscadelle

Opprinnelse: Blaye Cotes de Bordeaux

15 ar gamle vinstokker. Fermentering med
stedegen gjeer i miks av fat og betong. Fem

. dager skallkontakt. Vinen modnes ca 15
SA[NTE-(]:.‘I:JACTEEE;ELLEVUE maneder pa betong og brukte fat. Minimal
dose sulfitt, nivaet er < 20 mg/I total.

Liey Aubotne 2017
BRUNO MARTIN W

SCEA RLG 33390 SAINT SEURIN DE CURSAC - FR
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES

Varenummer: 10855301
Volum: 0,751

‘ Chateau Sainte-Luce Bellevue er en fami-
lieeiendom pa 10 hektar i Blaye, pa estsiden av
Bordeaux. Vinmarkene bestar av kalkholdig
leire, pad et platd som ser ut over La Gironde.
Guillaume Martin er 8. generasjon vinmaker pa
huset og ensker, sammen med faren Bruno
(bildet), a lage konsentrerte og intense hvitviner
fra biodynamisk jordbruk og lang, naturlig sta-
bilisering pa gamle fat, betong og amfora.
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